SO Y TE TINH KHANH HOA CONG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM

BENH VIEN PA KHOA NINH THUAN Poc 1ap — Tw do — Hanh phuc
S6:4040 /TYC-BVNT Khénh Hoa, ngdy 05 thang 10 nam 2026
YEU CAU CHAO GIA

Kinh gtri: Quy Cong ty

Bénh vién Pa khoa Ninh Thuén ¢6 nhu cau tiép nhan bdo gia dé tham khao, xay
dung go6i thau, 1am co s& td chire lya chon nha thau cho danh muc Mua suét dn bénh ly
nam 2027-2029 tai Bénh vién Pa Khoa Ninh Thuén véi nd1 dung cu thé nhu sau:

I. Thong tin ciia don vi yéu cau chao gia:

1. Bon vi yéu cau chao gia: Bénh vién Pa Khoa Ninh Thuén, dia chi: duong
Nguyén Vin Cu, P. Ninh Chur, tinh Khanh Hoa.

2. Thong tin lién hé cuia nguoi chiu trach nhiém tiép nhan bao gia: Thanh —
Phong HCQT — SBT: 0387.555.528

3. Hinh thtrc tiép nhan bao gia:

Tryc tuyén qua trang website: https://muasamcong.mpi.gov.vn/

4. Thoi han tiép nhén bao gia: tir ngdy phat hanh thu yéu cu chao gia dén trude
ngay 08 thang 10 nam 2026. Sau thoi diém néu trén s& khong xem xét.

5. Thoi han ¢6 hiéu luc cia béo gia: THi thiéu 90 ngay, ké tir ngay 08 thang 10
nam 2026.

I1. Thong tin khac:

- Pon gia d3 bao gdm thué VAT, chi phi van chuyén va cac chi phi khac (néu cd).

- Nha thau tham gia bao gia can dat tiéu chuan theo cac phu luc dinh kém bén
du6i cia goi thau Mua sdm suit an bénh 1y nim 2027-2029 tai Bénh vién Pa Khoa
Ninh Thuan.

- Thoi gian thyc hién dich vu: 24 thang ké tir ngay hop dong cé hiéu luc.

- Thu yéu ciu ndy dugc ding tai trén cac trang thong tin dién tir:
https://benhvienninhthuan.vn/ va https://muasamcong.mpi.gov.vn/

R4t mong nhan duoc su hop tac ciia Quy Cong ty./.

Noi nhn: AM DOC
- Nhu trén; J&/Bm<
- Luu: VT, HCQT, (>  ©AKHOA

4

NINH THUA
‘ok/'
* A



https://muasamcong.mpi.gov.vn/
https://benhvienninhthuan.vn/
https://muasamcong.mpi.gov.vn/

SO Y TE TINH KHANH HOA
BENH VIEN PA KHOA NINH THUAN

PHU LUC 01

CONG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM
Doc 1ap — Tw do — Hanh phiic

CAC YEU CAU VE THONG SO KY THUAT POI VOI SUAT AN VA TIEU

CHUAN VE NHAN LUC CHU CHOT

(Pinh kém Thuw yéu cau sé: 4040 [TYC-BVNT ngay 05 / 10 /2026 ciia Bénh vién

Da Khoa Ninh Thudn)

1. Yén cau vé suat an:

STT

Tén dich
vu

M0 ta k§ thuat

Pon vi
tinh

S6
lwgng

Ché do
com bénh

(bao gom
sang +
trua +
chiéu)

- Yéu cau d6i voi thuc pham: di nau chin, 13
phan an duoc khéng tinh ty 18 thai bo cua thuc
pham (xuong, thit tap, m& day, gdc rau,...). Ty
1¢ clia cac thanh phan thuc pham cé thé thay
d6i theo tiéu chi ciia cac ché d6 an bénh ly.

- Nang luong: 1.500 kcal — 1.600 kcal
+ Sudt dn sang: mon chao theo tiéu chi bénh
ly.
+ Com truwa, chiéu: 01 phan com trang + 01
phan mén min + 01 phan mén xao + 01 phan
mon canh.

- Yéu cau chi tiét d6i v6i mot suat bénh 1y

- Suit in sang:

Nang luong > 300 Kkcal.

+ Luong chdo thanh pham > 350g trong do,
lugng chao trang (chao nén) dic: > 250g.

+ Thit/ca/thuy — hai san: > 35g.

+ Rau/ct > 50 g;

+ Dau/ hat > 8g;

+Dau an > 7 ml;

- Com trwa, chiéu:

Nang luong 600 kcal — 700 kcal.

+ Com trang: > 230g; (d6i véi bénh 1y tiéu
duong > 150g), (d6i voi bénh 1y than man >
2009).

+ Thit/ ca/ ga/ thiry hai san: > 90g (d6i véi
bénh ly than man > 45g).

+ Rau/ci x0: > 90g (ddi voi bénh 1y tiéu
duong > 110g), (d6i véi bénh 1y than man >

100g).

+ Rau/ct trong canh: > 50g.

+ Dau an>7 ml.

+ Gia vi tiy chinh theo yéu cau cua khoa dinh
dudng.

- Yéu ciu vé dung cu phuc vu suét an:

+ 01 khay #n giit nhiét c6 nap day tuong tng

v6i timg phan thirc an phuc vu.

Suét

9.000




STT

Tén dich
vu

M0 ta k§ thuat

Don vi
tinh

S6
lwgng

+ 01 bo dung cu st dung suat in (mudng/diia).
+ 01 tdm vé sinh rang (c6 boc gidy)

+ Chat liéu inox hay gdm, st khong c6 khic
hoa tiét.

+ C6 tem thong tin dinh dudng ctia suat an
(bao gdm: tén ché d6 in, ning luong, ham
luong chat dam, chét béo, chét bot duong,
Natri).

Ché do
com bénh
ly va
thong
thuwong
(an turng
bira trua
hoic va
bira chiéu)

- Yéu cau dbi voi thuc phim: di nu chin, 1a
phan an duoc khong tinh ty 18 thai bo cua thuc
pham (xuong, thit tap, m& day, gbc rau,...). Ty
1¢ clia cac thanh phan thyc pham cé thé thay
ddi theo tiéu chi ctia cac ché d6 an bénh ly.

- Néng lugng: 600 kcal — 700 keal:

- Cau tric mot suat com: 01 phan com trang +
01 phan moén min + 01 phan mon xao + 01
phan mén canh.

- Yéu cau chi tiét ddi voi mot suit com:

+ Com tring: > 230g; (d6i v6i bénh 1y tiéu
duong > 150g), (d6i voi bénh 1y than man >
2009).

+ Thit/ ca/ ga/ thiry hai san: > 90g (d6i véi
bénh ly than man 45g).

+ Rau/cu xao0: > 90g (ddi v6i bénh 1y tiéu
duong > 110g), (d6i véi bénh 1y than man >
100g).

+ Rau/cu trong canh: > 50g;

+Dauan>7 ml:

+ Gia vi tity chinh theo yéu cau cua khoa dinh
dudng.

- Yéu cau vé dung cu phuc vu suét an:

+ 01 khay an giit nhiét c6 nap day tuong tng
v6i timg phan thirc dn phuc vu.

+ 01 b dung cu st dung suét an (muSng/dﬁa).
+ 01 tdm v¢ sinh rang (c6 boc gidy)

+ Chat lidu inox hay gém, st khong c6 khic
hoa tiét.

+ C6 tem thong tin dinh dudng cua suat an
(bao gom: tén ché d6 an, ning lugng, ham
luong chat dam, chét béo, chat bot duong,
Natri).

Suit

45.000




STT

Tén dich
vu

M0 ta k§ thuat

Don vi
tinh

S6
lwgng

Ché @6 in
chao bénh
ly

- Yéu cau doi voi thyc pham: d3 nau chin, 13
phan an dugc khong tinh ty 18 thai bo cua thuc
pham (xuwong, thit tap, m& day, gbc rau,...). Ty
1¢ cua cac thanh phan thuc pham co6 thé thay
d6i theo tiéu chi cia cac ché d6 an bénh ly.

- Chu tric mot suit an:

- Nang luong: > 300 kcal

- Yéu cau chi tiét d6i v6i mot suét chéo bénh 1y:
+ Luong chéo thanh phdm > 350g trong do,
luong chao trang (chdo nén) dic: > 250g.

+ Thit/ca/thuy — hai san: > 35g.

+ Rau/cu >50 g;

+ Pau/ hat > 8g;

+Diuan>7ml;

+ Gia vi tiiy chinh theo yéu ciu cua khoa dinh
dudng.

- Yéu ciu vé dung cu phuc vu suét an:

+ 01 dung cu dung thiic an c6 nap day

(chén/td) twong tmg voi timg phan thirc dn
phuc vu (chdo, sup);

+ Chat liéu inox hay gém, str khong c6 khéc
hoa tiét.

+ 01 b6 dung cu st dung suét dn

(mudng/nia) duoc dung trong boc gidy;

+ 01 tam vé sinh rang (c6 boc gidy);
+ C6 tem thong tin dinh dudng cua suat in (bao
gom: tén ché d6 an, ning luong, ham lugng
chit dam, chat béo, chit bot dudng, Natri).

Suit

90.000

Ché db in
Sup nhé
giot qua
sonde da

day

- Yéu cau doi voi thyc pham: da nau chin, 1a

phan an dugc khong tinh ty 18 thai bo cia thuc

pham (xuong, thit tap, m& day, gbc rau,...). Ty

1¢ cua cac thanh phan thuc pham co6 thé thay

dbi theo tiéu chi ciia cac ché do an bénh 1y.

- CAu trac mot suat dn stp:

- Nang lugng: 220 kcal - 250 kcal.

- Yéu cau chi tiét d6i voi mot phan sup bénh 1y

+ Luong stp thanh pham > 300 ml trong do,

lugng chao trang (chao nén) dic: > 200g.

+ Thit/ca/thuy — hai san > 35g.

+ Men tiéu hoa (chua Amylase + Protease +
Lipase): theo hudng dan ciia nha san xuét

+ Rau/cu > 50 g;

+DAau an > 7 ml;

+ Gia vi tuy chinh theo yéu cau cta khoa dinh
dudng.

- Yéu cau vé dung cu phuc vu suét an:

+ 01 dung cu dung thirc 3n c6 nip ddy

Suét

24.000




sTT | Téndich Mé t k§ thugt Donvi | S0
vu tinh lwgng
(chén/td) tuong (g vdi timg phan thirc an
phuc vu (chéo, stp);
+ Chat liéu inox hay gdm, st khong c6 khic
hoa tiét.
+ C6 tem thong tin dinh dudng cia suat an
(bao gdm: tén ché d6 an, ning luong, ham
luong chit dam, chat béo, chat bot duong,
Natri).
- Yéu cau dbi vé6i thuc phdm: d3 ndu chin, 1a
phan an duoc khong tinh ty 18 thai bo cua thuc
pham (xwong, thit tap, m& day, gbc rau,...). Ty
1¢ cua cac thanh phan thyc pham co thé thay
ddi theo tiéu chi cua cac ché do an bénh ly.
- Nang luong: > 400 kcal.
- Chu trac mot suit an: 01 mén nude hodc 01
mon Xao.
- Yéu cau chi tiét doi véi mot suat an:
+ Banh phé/btin/banh canh/hu tiéu/nui: >
150g.
+ Thit/ ¢4/ ga/ thuy hai san/ cha: > 60g.
Ché a6 dn | + Rau/cu>50g;
theo yéu | + Dauan>5 ml;
5 cau 1 - Gia vi tiy chinh theo yéu cau cia khoa dinh Suat 6.500
(bira dudng.
sang) - Yéu cau vé dung cu phuc vu suét an:
+ 01 dung cu dung thirc 3n c6 nip ddy
(chén/t6) trong ing voi thire an phuc vu (mén
nudc hodc mon xao);
+ Chét liéu inox hay gdm, sir khong c6 khic
hoa tiét.
+ 01 b0 dung cu su dung suat an
(mudng/nia) duoc dung trong boc gidy;
+ 01 tam vé sinh rang (c6 boc gidy);
+ C6 tem thong tin dinh dudng cua suat in
(bao gém: tén ché do an, nang lugng, ham
lugng chit dam, chit béo, chat bot duong,
Natri).
- Yéu cau d6i voi thuc pham: di nau chin, 13
phan an duoc khong tinh ty 18 thai bo cua thuc
Ché @9 &in | pham (xuong, thit tap, m& day, gbc rau,...). Ty
theo yéu | 1¢ cua cdc thanh phan thyce pham c6 thé thay
caul doi theo tiéu chi cia cac ché d an bénh 1y. 1
6 (bira trwa | - Nang luong: 600 kcal — 700 kcal: d Sudt 13.000
hoac va - Céu trac mot suit com: 01 phan com tring +

bira chiéu)

01 phan mén min + 01 phan mén xao + 01
phan mén canh + 01 moén trang miéng.
- Yéu cau chi tiét do1 véi mot suat com:




STT

Tén dich
vu

M0 ta k§ thuat

Don vi
tinh

S6
lwgng

+ Com trang: > 230g;

+ Thit/ ca/ ga/ thuy hai san: > 120g.

+ Rau/ct xao: > 120g.

+ Rau, cu trong canh: > 60g.

+ Déau an > 5 ml.

+ Trang miéng: 90g — 110g trai cay theo mua
hodc banh flan (~ 50 g) hoac 01 hop sira chua
udng 1én men > 65 ml.

+ Gia vi tuy chinh theo yéu cau cua khoa dinh
dudng.

- Yéu cau vé dung cu phuc vu suét an:

+ 01 khay an giit nhiét c6 nap day tuong tng
v6i timg phan thtrc n phuc vu.

+ 01 bo dung cu st dung suat an (muSng/dﬁa).
+ 01 tdm v¢ sinh rang (c6 boc gidy)

+ Chat liu inox hay gom, st khong c6 khic
hoa tiét.

+ C6 tem thong tin dinh dudng cia suat an
(bao gom: tén ché d6 an, nang luong, ham
luong chat dam, chat béo, chat bot duong,
Natri).

Ché @) in
theo yéu
cau 1
(Combo ca
ngay)

Yéu cau chung:

- Yéu cau ddi voi thuc phém: dd ndu chin, 1a
phén an duoc khong tinh ty 1¢ thai bo cua thuc
pham (xuong, thit tap, m& day, goc rau,...). Ty
1¢ cia cac thanh phan thuc pham cé thé thay
d6i theo tiéu chi ctia cac ché do an bénh 1y.

- Nang lugng: 1.600 kcal — 1.800 kcal

+ Sudt dn sang: 01 mon nude hodc 01 mén
X20.

+ Com trua, chiéu: 01 phan com trang + 01
phan mén man + 01 phan mén xao + 01 phan
mon canh + 01 moén trdng miéng.

- Yéu cau chi tiét ddi voi mot suat an:

- Suit in sang:

- Nang lugng: > 400 kcal.

+ Banh phd/btn/banh canh/ha tiéu/nui: >

150g.

+ Thit/ ca/ ga/ thuy hai san/ cha: > 60g.

+ Rau/cu > 50 g;

+Dau an > 5 ml;

- Com trua, chiéu;

- Nang luong: 600 kcal — 700 kcal.

+ Com trang: > 230g;

+ Thit/ ¢4/ ga/ thuy hai san: > 120g.

+ Rau/cu xao: > 120g.

+ Rau, cu trong canh: > 60g.

Suit

2.500




STT

Tén dich
vu

M0 ta k§ thuat

Don vi
tinh

S6
lwgng

+ Dau an > 5 ml.

+Trang miéng: 90g — 110g trai cay theo mua
hodc banh flan (~ 50 g) hoac 01 hop sira chua
udng 1én men > 65 ml.

+ Gia vi tiy chinh theo yéu cau cua khoa dinh
dudng.

- Yéu cu vé dung cu phuc vu suit an:

+ 01 khay an giit nhiét c6 nap day tuong tng
v6i timg phan thirc dn phuc vu.

+ 01 bo dung cu st dung suat dn (mudng/diia).
+ 01 tdm vé sinh rang (c6 boc gidy)

+ Chat liéu inox hay gbém, str khong c6 khéc
hoa tiét.

+ C6 tem thong tin dinh dudng cta suat dn
(bao gom: tén ché d6 an, nang luong, ham
luong chat dam, chat béo, chat bot duong,
Natri).

Ché db in
theo yéu
ciu 2
(bira sang)

- Yéu cau d6i v6i thuc pham: d3 nau chin, 1a
phan an duoc khong tinh ty 18 thai bo cua thuc
pham (xwong, thit tap, m& day, gbc rau,...). Ty
1¢ cua cac thanh phan thuc pham c6 thé thay
d6i theo tiéu chi ctia cac ché d6 an bénh ly.

- Nang luong: > 400 kcal.

- Céu trac mot suat an: 01 moén nude hodc 01
mon xao.

- Yéu céu chi tiét doi vai mot suét an:

+ Banh phd/btn/banh canh/ha tiéu/nui: >

160g.

+ Thit/ ca/ ga/ thuy hai san/ cha: > 65g.

+ Rau/cu > 50g;

+ Dau an > 5 ml;

- Gia vi tiy chinh theo yéu cau cta khoa dinh
dudng.

- Yéu cau vé dung cu phuc vu suét an:

+ 01 dung cu dung thic an c6 nap ddy

(chén/td) tuong ung véi thue dn phuc vu (moén
nudc hodc mon xao);

+ Chat liéu inox hay gém, st khong c6 khic
hoa tiét.

+ 01 b0 dung cu su dung sudt an
(mudng/nia) duoc dung trong boc gidy;

+ 01 tam vé sinh rang (c6 boc gidy);

+ C6 tem thong tin dinh dudng cia suat an
(bao gdm: tén ché d6 an, nang luong, ham
lugng chat dam, chét béo, chat bot duong,
Natri).

Suét

1.880




STT

Tén dich
vu

M0 ta k§ thuat

Don vi
tinh

S6
lwgng

Ché db in
theo yéu
ciu 2
(bira truwa
hoic va
bira chiéu)

- Yéu cau d6i voi thuc pham: di nau chin, 13
phan an duoc khong tinh ty 18 thai bo cua thuc
pham (xuong, thit tap, m& day, gdc rau,...). Ty
1¢ clia cac thanh phan thyc pham c6 thé thay
d6i theo tiéu chi cia cac ché d6 an bénh ly.

- Néng luong: 700 kcal — 800 keal

- Cau tric mot suat com: 01 phan com trang +
02 phdn moén min + 01 phan mon xao + 01
phan mon canh + 01 moén trang mi¢ng.

- Yéu cau chi tiét d6i voi mot sudt com:

+ Nang luong: 700 kcal — 800 kcal.

+ Com trang: > 250g;

+ Thit/ ca/ ga/ thuy hai san: > 140g.

+ Rau/cu xao: > 130g.

+ Rau, cu trong canh: > 60g.

+ Dau an > 5 ml.

+ Gia vi tiy chinh theo yéu cau cua khoa dinh
dudng.

+ Trang miéng: 100g — 120g trai cay theo mua
hodc banh flan (~ 50 g) hodc 01 hop sita chua
ubng 1én men > 65 ml.

+ Gia vi tiy chinh theo yéu cau cta khoa dinh
dudng.

- Yéu cau vé dung cu phuc vu suét an:

+ 01 khay an giit nhiét c6 nap day tuong tng
v6i timg phan thirc dn phuc vu.

+ 01 bo dung cu st dung suét an (mu5ng/dﬁa).
+ 01 tam v¢ sinh rang (c6 boc gidy)

+ Chat lidu inox hay gém, st khong c6 khic
hoa tiét.

+ C6 tem thong tin dinh dudng cta suat in
(bao gom: tén ché d6 an, nang luong, ham
lugng chit dam, chat béo, chit bot duong,
Natri).

Suét

3.760

10

Ché @) in
theo yéu
ciu 2
(Combo ca
ngay)

Yéu cau chung:

- Yéu cau d6i voi thyc pham: dd nau chin, 1a
phan an duoc khong tinh ty 18 thai bo cua thuc
pham (xuong, thit tap, m& day, gdc rau,...). Ty
1¢ ciia cac thanh phan thyc pham cé thé thay
d6i theo tiéu chi ctia cac ché d6 an bénh 1y.

- Nang lugng: 1.800 kcal — 2.000 kcal

+ Sudt in sang: 01 moén nudc hodc 01 mén
Xa0.

+ Com trua, chiéu: 01 phan com tring + 02
phan mén man + 01 phan mén xao + 01 phan
mon canh + 01 mon trang miéng.

Suét

800




Tén dich
vu

Pon vi So

STT tinh lwgng

M0 ta k§ thuat

- Yéu cau chi tiét doi voi mot suét an:

+ Suét fin sang;

- Nang lugng: > 400 kcal.

+ Banh phd/btin/banh canh/hu tiéu/nui: >

160g.

+ Thit/ ca/ ga/ thiy hai san/ cha: > 65g.

+ Rau/cu > 50 g;

+ Dau an > 5 ml;

- Com trua, chiéu;

+ Nang lugng: 700 kcal — 800 kcal.

+ Com trang: > 250g.

+ Thit/ c&/ ga/ thuy hai san: > 140g.

+ Rau/ct xao: > 130g.

+ Rau, cu trong canh: > 60g.

+ Dau an>5 ml.

+ Gia vi tiy chinh theo yéu cau cua khoa dinh
dudng.

+ Trang miéng: 100 g — 120 g tréi cdy theo mua
hodc banh flan (~ 50 g) hoac 01 hop sira chua
ubng 1én men > 65 ml.

+ Gia vi tiy chinh theo yéu cau cua khoa dinh
dudng.

- Yéu cau vé dung cu phuc vu suit an:

+ 01 khay an giit nhiét c6 nap day tuong tng
v6i timg phan thirc dn phuc vu.

+ 01 bo dung cu su dung suét an (muSng/dﬁa).
+ 01 tam vé sinh ring (c6 boc gidy)

+ Chat liéu inox hay gém, sir khong c6 khic
hoa tiét.

+ C6 tem thong tin dinh dudng cta suat dn
(bao gom: tén ché do an, ning luong, ham
lugng chit dam, chat béo, chat bot duong,
Natri).

2. Tiéu chuan vé nhan sy chi chot:

STT Vi tri cong viéc Kinh nghiém trong cac cong viéc twong tuw

Tai liéu ching minh: 7
1/ Ban chup quy¢t dinh ctia Cong ty bo

nhiém lam quan 1y.

2/ Ban 5a0 y ban chinh tai co quan c6 thim
1 Quan ly chung (01 ngudi) quyén Bang t6t nghiép dai hoc.

3/ C6 gidy xac nhan kién thirc vé sinh an
toan thuc pham trong thoi gian con hiéu
luc.

2 | Quanly diéu hanh bép (01 ngudi) | Tailidu chirg minh:




1/ C6 trinh d¢ tir cao dang tré 1én (Chuyén

nganh: dam bao chét lugng va an toan thuc

pham; coéng nghé thyc pham, cong nghé

sinh hoc hoic k¥ thuét thuc pham).

2/ C6 gidy xac nhan kién thtrc vé sinh an

toan thyc pham trong thoi gian con hiéu luc.
3/ C6 gidy chirng nhan huan luyén nghiép vu
phong chay chira chay.

3 Bép truong (01 ngudi)

Tai liéu chirng minh:
1/ Ban sao y ban chinh tai co quan c6 tham
quyén gidy chirmg nhan trong linh vuc niu

an ban chup quyét dinh cua Coéng ty timg

dam nhan nhiém vy vé bép trudng hodc co

ching chi bép truong hodc quan 1y bép

hodc nghiép vu bép.

2/ C6 gidy xac nhan kién thtrc vé sinh an

toan thuc pham trong thoi gian con hiéu lyc.

3/ C6 gidy chiung nhan huan luyén nghiép

vu phong chay chira chay.

4/ Cé giay chirng nhan huan luyén an toan
v¢ sinh lao dong.

Nhan vién Qp i
4 ( Quality Control): T6i thiéu 01
nguoi.

Tai liéu ching minh:
1/ C6 bang cap ky su/ ctir nhan cong nghé
thuc pham hodc cir nhan dinh dudng.

2/ Co gidy xac nhan tap huan kién thirc vé
sinh an toan thuc pham trong thdi gian con
hiéu luc

3/ C6 gidy chimg nhan huan luyén nghiép vu
phong chdy, chita chay. ,

3/ La nhan su tryc tiep tai bép an trong thoi
gian cung cap suat an.

5 [t nhat 6 nhan vién

Tai liéu chitng minh:
1/ Hop dong lao dong nhan vién lam viéc va

gidy kham sirc khoe.

2/ Co giay xac nhan tap hudn kién thirc vé
sinh an toan thyc pham trong thdi gian con
hiéu luc.

D01 véi cac van bang, chirng chi nha thau phai chiu trach nhiém vé tinh xéac thuc

trudc phap luat.
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PHU LUC 02
YEU CAU VE GIAI PHAP KY THUAT, BIEN PHAP TO CHUC DICH VU,
THOI GIAN CUNG CAP SUAT AN BENH LY, BIEN PHAP BAO PAM
CHAT LUQNG DICH VU
(Pinh kém Thw yéu cau s6:4040 [TYC-BVNT ngay 05/ 10/2026 ciia Bénh vién Pa khoa
Ninh Thudn).

Noi dung yéu cau

1. Giai phap ky thuéat

Hé thong t6 chirc:

Co giay chung nhan du di€u kién v¢ sinh an toan thuc pham tai co s¢ thuc hién con
hiéu luc.

2. Bién phap to chirc dich vu

+ Danh sach phin coéng nhdn sy gian tiép va truc tiép ctia nha thau.

+ Pam bao 100% bép trudng va nhan vién phuc vu dugce kham stc khoé dinh ky

theo quy dinh (ndi dung kham bao gom day du cac yéu cau doi voi nganh nghé

ché bién, kinh doanh thyc pham)

+ Pam bao 100% bép trudng va nhan vién phuc vu duoc nha thau tap huan kién

thirc v€ v¢ sinh an toan vé€ sinh thuc pham.

+ Trang bi déy du bao hd lao dong va phai thuc hién tdt ché d6 vé sinh ca nhan

theo quy dinh.

+ Nhan vién ché bién thirc dn va nhan vién phuc vu can duogc trang bi déng phuc
riéng biét, co bang tén. Giao ti€p ung xr hoa nha trong moi truong lam viéc.

+ Nhén vién phuc vu phén chia suat an bénh 1y khong dugc deo trang strc trong
qua trinh thyc hi¢n: nhan, day chuyén, dong ho, khong son mong tay.

3. Thoi gian cung cap va thuc hién cac nghia vu khac.

Thoi gian hoat dong: 12/24; phuc vu ca Thir by, Chii nhit, ngay I&.
Thoi gian bit dau cung cip suit dn dén bénh nhan:

Bira sdng: 06 gio - 06 gio 15 phut.

Bira trua: 10 gio - 10 gio 15 phat.

Bita chiéu: 16 gid - 16 gio 15 phut.

Thoi gian tir khi ché bién xong dén khi suat an tdi tay bénh nhan khong
qua 2 gio néu khong c6 thiét bi gitr Am thie an chuyén dung (> 60°C)

4. Bién phap bao dam chit lwong dich vu

VI VY

4.1. Co sé vt chit.
Nha thau phai dam bao ddy du co s& vat chit, phuong tién ché bién thirc an.
Két ciu ha tang:
- Cai tao twong, trin, san cua cac khu vic c6 tudng bong troc, am mdc; san gach
bé dong nudc; tran phai c6 la phong sach sé€.




- Cac ctra ra vao tai cac khu vuc phai duogc gén rém nhua PVC chin con trung.
Khu vue rira dung cu:

- Phai trang bi > 02 bon inox v&i kich thude phai du 16n phit hop voi dién
tich san co.

- Dung cu do phai dugc rira sach va cat trong ngay khong duoc dé qua ngay
hom sau.

- Dung cu sau khi dugc rtra sach phai duoc dé noi kho, cao rao, sach s&
(cach san nudc 60cm).

- Khi van chuyén dung cu sach vao phong sdy phai sir dung xe dy chuyén
dung, day tir khu sach dén phong siy khong dugc di nguoc lai khu ban.
Khéng duoce bo trong sot 16 va khong day truc tiép dudi nén gach.

- Hé hong thoat nuée théng thoang, khong & dong nudce, ket rac ban. Phai
c¢6 miéng chan rac trén miéng cong.

- Thung chira thirc an thira c¢6 nap day va kin, khong dé thic an thira vuong
val ra ngoai.

Khu vue phong siy:

- May say phai dam bao dung tiéu chuén.

- Pam bao phong sach sé&, c6 thiét bi chong con tring: dén diét con tring,
rém nhua PVC chin con trung khi ctra m¢. Toan bd dung cu chira dung
truc tiép thuc pham chin (khay an, ca mén) phai dugc say kho va bao quan
trong tu kin.

Khu vue so ché nguyén liéu:

- Tach riéng tirng nhom nguyén li¢u: thit, cd, rau cu,... C6 chau rua, 1o
dung riéng bi¢t cho tirng nhém nguyén li¢u.

- San phai sach s&, khong r dong nude, rac so ché, khong c6 gach san bé.

- Phai c6 thung rac chuyén dung c6 nip day, xir 1y rac trong ngay.

- Cong thoat nudc phai co nap day.

Kho trir thwe pham khé:

- Kho chtra thuc phém kho c¢6 két ciu chic chin, sach s&, du anh sang,
thong thoang, d& vé sinh; nén kho cao rdo, khong dong nudc, tuong va
tran khong bi am méc, bong troc.

- Thuc phém duoc sa“ip xép trén ké hodc pallet, cach nén tdi thiéu 15 cm,
cach tuong toi thiéu 20 cm, bao dam luu théng khong khi va thuan tién
cho viéc vé sinh, kiém tra.

Kho trir nguyén liéu lanh, dong:

- Phai sir dung ti lanh bao quan chuyén dung riéng cho thyc pham sdng va
thuc pham chin; khéng bao quan chung trong cung mot thiét bi dé bao
quan.

- Tu lanh khdong dugc ri sét, phai dugce vé sinh dinh ky, ludn sach s€, khong
c6 mui la, khong dé dbng tuyét 1an cac chat gdy 6 nhiém (mau thit, ci).
Nguyén li¢u duge bdo quéan trong tai/ hop kin cd dan nhan ghi 1o tén, han
su dung.




Khu vue ché bién:

Phai vé sinh ca nhén, rira tay bang sa phong dung quy dinh, trudc khi ché
bién.

Phai co déng phuc, non, mii, chuyén dung cho dau bép.

Gitr v€ sinh bép sach s&, san kho rao, khong roi rét dd an.

Kiém soat chit luong dau dn khi chién, phai c6 dung cu do do dau sach dé
loai dau khong dat chat luong.

Kiém soét thuc phém duoc niu chin hoan toan, khong duoc nhiém chéo
v6i ngudn nguyén liéu chua duoc ndu chin.

Khu vuec chia thuec:

Phai tach biét hoan toan véi cac khu vuc khéc, cac cura phai duoc lép rém
nhua PVC chén con trung, dén di€t con trung.

100% suét dn bénh 1y phai dugc chia trong phong chia thuc theo quy dinh.
Phong kin, tran 1am bang vt lidu sang mau, bang phang (VD: la phong),
san phai sach s€, khong an uéng trong khu vuc chia.

Trang b1 gang tay sach sir dung mot 14n khi tiép xuc voi thue an. Pam bao
nhan vién ding dong phuc day du.

Dung cu va xe dung khay chira thirc an cho bénh nhén phai dadm bao gitr am
thire an (> 60°C) khi giao dén khoa phong.

Tu lwu mau phai 13 ti chuyén dung, c6 kha niang duy tri nhiét do on dinh,
pht hop dé bao quan mau thyc pham trong thoi gian luu mau theo quy
dinh (nhiét do yéu cau tir 2°C dén 8°C). Khong st dung tu luu mau dé bao
quan thyc pham ding cho ché bién hodc muc dich khac.

4.2. Quan ly chit lwgng dinh dudng:

Cam két thuc don bénh 1y phai da dang ngudn thuc pham (thit/ca/ga/thuy hai
san) theo thuc don cua khoa dinh dudng xay dung.

Cam két cung cép thuc don bénh 1y khi c6 truong hop chi dinh diéu tri ca thé
hoa cia khoa Dinh dudng.

Cam két tit ca hang hoa cung cép phai dat chat luong: Rau, trai cdy sach,
thuc pham tuoi séng c6 ngudn gdc 1 rang.

Cam két duy tri nguyén trang dinh lugng suit in theo thuc don di duoc thong
nhat va phé duyét; khong duoc tu ¥ cat giam, thay d6i hodc diéu chinh dinh
luong dudi bat ky hinh thirc nao trong sudt thoi han thuc hién hop dong.

Cam két xay nhuyén thuc pham trong moén Soup danh cho ngudi bénh nudi
an qua 6ng thong, bao dam thirc an dat o min phu hop, an toan khi str dung,
khong giy tic ong thong va dap ung yéu cau dinh dudng theo thuc don di
dugc phé duyét.

Cam két toan bd hang hoa dong géi dugc dua vao sir dung phai co day du
nhan mac, thong tin nha san xuat va han st dung theo quy dinh.

Cam két thyc hién luvu mau va hiy mau thic dn hang ngay va ghi chép sb
theo ddi luu mau theo ding quy dinh.

Cam két nhan vién ctia nha thau cung cap suit an phai truc tiép van chuyén




cap phat suat dn dén phong bénh dung thoi gian quy dinh.

Cam két thyc hién viéc thu hdi toan bo suat dn da ché bién, phan phdi ngay
khi phat hién hodc c6 nghi ngd vé nguy co mat an toan thuc pham.

Cam két chiu trach nhiém toan bd vé chi phi diéu tri cho bénh nhan néu xay
ra su ¢O vé an toan vé sinh thuc phém khi str dung suét dn cua nha thau cung
cap.
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PHU LUC 03

QUY TRINH BAO AN TAI BENH VIEN PA KHOA NINH THUAN
(Pinh kem Thu yéu cau so: 4040 ITYC-BVNT ngay 05 | 10 /2026 cua Bénh vién Pa khoa

Ninh Thudn).

Trach

nhiém

Cic buée tién hanh

Noi dung

Piéu dudng
Khoa lam

sang

Dat suat an

- Piéu dudng cac Khoa 1am sang théng ké kiém
tra y 1énh tir bac si diéu trj, hodc thong qua hd so
bénh an dién tr.

- Trong gid hanh chinh:

+ Tai cac khoa 1am sang diéu dudng tong hop suit
an da duogc cho y Iénh va 1én ké hoach trudc, té)ng
hop s6 luong suat dn chuan bi cho ngay ké tiép gui
vé Khoa Dinh dudng truéc 15 gio hang ngay.

+ Suat an phat sinh bita trua trong ngiy, Piéu
dudng nhap phiéu tong hop trudc 8 gid gui vé
khoa Dinh dudng.

+ Suit an phat sinh bita chiéu trong ngdy, Piéu
dudng nhap phiéu téng hop trudc 14 gid giri vé
khoa Dinh dudng.

Khoa Dinh

dudng

Tong hop

- Nhap phiéu tong hop sd luong suat an tir cic
khoa 1am sang tong hop trén phan mém.

+ Tong két sb luong suat an va phan nhom sudt an
theo ma ché do an.

- Vao luc 16 gio hang ngay nhan vién khoa Dinh
dudng kiém tra va xac nhan tong hop suét an trén

phan mém dé g1 dén nha thau cung cap suat an.




Chuan bi suat an

- B6 phan bép kiém tra noi dung phiéu tong hop
dé chuan bi nguyén liéu va 1én lich ché bién.

- B6 phan bép tién hanh ché bién theo phiéu yéu
cu, phin chia suit dn/ dong gobi va dan nhin

thong tin suit an (tén khoa — sb phong — s

Nha thiu ,
girong); theo quy wdc: suat an suy than nhan mau
l xanh duong, sudt an tim mach nhin mau hong,
Suit an dai thao duong nhin mau vang.
- Bao quan suét an dam bao yéu cau cho toi khi
cung cap dén tay nguoi bénh.
- Giam sat VSATTP:
+ Sang: 7 gio 30 phut — 9 gio;
+ Chiéu: 13 gio 30 phut - 15 gio.
Kiém tra - Giam sat chat luong, dinh lugng suét an:
VSATTP
Khoa Dinh va chét * Sdng: 9 gio — 11 gi0;
dwdng lwong + Chieu: 15 gio — 16 gio 30 phut.

- Kiém tra lai thong tin suét an tir bo phan ché
bién, ddi chiéu voi Phiéu thong tin sudt an cia
Khoa Lam sang.

- Kiém tra lai tinh trang bao quan, déng géi céac

suat an.

Nhan vién
nha thiu va
diéu dudng

khoa lam

sang

Van chuyén
suat an

1

- Di chuyén suét an dén cac Khoa Lam sang.

- Piéu dudng Khoa Lam sang kiém tra suat an
(s6 luong va chit luong, tinh trang bao quan,
thong tin bénh nhan trén suat dn) va ky nhan s6
ban giao tir nhan vién nha thau (theo quy wdc: suat
an suy than nhin mau xanh duong, suit an tim
mach nhan mau hong, suat dn dai thao dudng nhan
mau vang).

- Sau khi thdéng nhat ddng kiém nhan vién nha

thau bat dau cip phat suat an dén tay ngudi bénh.




Piéu dudng
khoa lam
sang va nha

thau

Danh gia
thong tin

phan hoi

- Tiép nhan thoéng tin phan héi vé chat luong
Suat an tir nguoi bénh;

- Thyc hién phiéu danh gia, gui vé cho khoa
Dinh dudng va co sd thau suat an.

- Co so thau bép an thuc hién viéc khao sat danh
gia hai 1ong ngudi bénh khi sir dung suét an dinh
ky hang nam. Panh gia va dua cac giai phap khac

phuc, cai tién chit luong suat an.
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‘ ~ PHULUCO4 ,
QUY 'I:RINH CHE BIEN SOUP XAY AN QUA ONG THONG
(Dinh kem Thu yéu cau so: 4040 ITYC-BVNT ngay 05 | 10 /2026 cia Bénh vién Pa khoa

Ninh Thudn).

Trach nhiém Cac budce thue hién Mo ta

- Nhan vién ché bién trang bi day du: tap
de, khau trang, gang tay, mil trum dau.

- Chuan bi dung cu thiét bi ché blen san
xuat (xoang, ndi, va, may xay sinh t& cong
suét 16m...)

- Chuan bi dung cu phan chia suit an

l - Kiém tra nguyén liéu, thuc pham
(khay/binh inox/ca mén cé nip day)

- B1: Niu chdo tring (chao nén).

Nhén vién phu - B2: Hap chin thyuc pham (thit, ca, tring,
trach rau cu, ngili coc, dau, hat...)
ché bién suit Ché bién thyc pham - B3: Can trong luong tung thuc pham da
in nau chin (thit, ca, trimg, rau cu, nga cdc,
dau, hat...) theo khéi lugng xay dung trong
thuc don cua Khoa dinh dudng.
- B4: B0 tit ca thuc pham chin d3 can ding

dinh luong vao ndi va thém nudce theo ti 16
1:5, ném ném gia giam gia vi theo timg loai
bénh 1y. Pun s6i hén hop dé cic nguyén
lidu duoc hoa quyén dong déu.

- B5: B6 chéo di ndu chin vao may xay
sinh t6 (d3 dugc xay qua nudc soi trudc
d6). Thu duogc hon hop soup chua duoc xur
1y men.

- Sau khi xay xong, phan chia thyc pham
theo khoi lugng quy dinh vao dung cu chua
dung soup (khay/binh inox/ca meén c6 nap

Nhén vién phy | | Phéan chia thwe pham | | 43)-
trach phan chia l - Bo men tiéu hoa hoa long thirc an vao

suat in bénh ly tirng suit soup trude khi dén tay bénh nhén.
- Dén tem, nhan suit an theo ding tén ma
bénh ly, tén khoa, thong tin ngudi bénh,
dinh luong suat an.




Van chuyén céap
phat suat an cho
bénh nhan

- Kiém tra s luong suét an, tén khoa, thong
tin ngudi bénh st dung suit dn, ky nhin
vao sO ban giao gitta diéu dudng khoa 1am
sang va nhan vién nha thau.

- Van chuyén suit in trong khung gid san
xuat da quy dinh.
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_ PHYLYCOS ,
. QUY TRINH CHE BIEN CHAO BENH LY
(Pinh kem Thu yéu cau so: 4040 ITYC-BVNT ngay 051 10 /2026 cua Bénh vién Pa khoa

Ninh Thudn).

Trach nhiém

Cac budce thue hién

Mo ta

Nhén vién phu
trach
cheé bién suat
an

- Nhan vién ché bién trang bi day du: tap dé,
khau trang, gang tay, mi trum dau.

- Chuén bi dyung cu thiét bi ché blen san Xuat
(xoang, ndi, v4, may xay sinh t6 cong sut
16n...)

- Kiém tra nguyén liéu, thyc pham

- Chuan bi dung cu phér} chia sudt an
(khay/binh inox/ca meén c6 nap day)

Ché bién thuc pham

- B1: Niu chdo tring (chao nén).

- B2: Hép chin thyc pham (thit, c4, trimg, rau
cu, ngti coc, dau, hat...)

- B3: Can trong lugng tung thuc pham da
nau chin (thit, c4, trimg, rau cu, ngi coc, dau,
hat...) theo khdi luong x4y dung trong thurc
don cia Khoa dinh dudng.

- B4: Bo tit ca thuc pham chin di can dung
dinh lugng vao ndi va thém nudc theo ti 16
1:5, ném ném gia gia giam gia vi theo timg
loai bénh 1y. Pun s6i hdn hop dé cac nguyén
liéu duoc hoa quyén dong déu.

- BS: Kiém tra d(:) min, ‘dcf) sanh, nhiét do va
thé tich thanh pham. Pi€u chinh d¢ dac hoac
loang theo chi dinh chuyén mon va doi tugng
st dung

Nhén vién phu
trach phan chia
suat an bénh ly

Phin chia thye phim

l

- Phan chia suét an, kiém ra thanh phém dat
yéu cau vé v¢ sinh an toan thuc pham.

- Dan tem, nhin suét an theo ding tén ma
bénh 1y, tén khoa, thong tin nguodi bénh, dinh
luong suat an.




- Kiém tra s luong suét 3 an, tén khoa, thong
tin ngudi bénh st dung sudt an, ky nhan vao
sO ban giao gifta diéu dudng khoa 1am sang
va nhan vién nha thau.

Vién chuyén cip
phat suat an cho

b¢nh nhan - Van chuyén suit an trong khung gio' san

xuat di quy dinh.

Yéu cau khac:

e Nha thiu phai c6 ban cam két vé cac giai phap k¥ thuat, bién phap td chirc dich
vy, bién phap dam bao chét lugng dich vy, v¢ sinh moi trueong, thoi gian cung cép va
thue hién cac nghia vu khac khi ky hop dong. (chi tiét tai Phu luc 02)

e Nha thau phai thyc hién theo quy trinh bao an cua Bénh vién dudi sy gidm sat,
quan 1y chuyén mén ctia Khoa Dinh dudng va cac doan kiém tra ctia Bénh vién. (Chi
tiét Phu luc 03)

e Nha thau phai thuc hién viéc van chuyén cip phat suit an dén tay nguoi bénh va
thuc hién viéc khao sat hai long ngudi bénh vé suat an dinh ky hang ndm dua ra bién
phap khéc phuc.

e Trong subt qué trinh thyc hién goi thau, Nha thau cam két va chiju trach nhiém
thuc hién dang theo quy dinh tai Luat An toan thuc pham s6 55/2010/QH12, va céc
quy dinh phap luat khac lién quan dén an toan thuc pham.

e Diéu kién bao dam an toan thuc pham trong ché bién va bao quan thuc pham:
St dung thuc pham, nguyén liéu thuc phadm phai rd ngudn gde va bao dam an toan, luu
mau thic dn va thyc pham phai dugc ché bién bao dam an toan, hop vé sinh bao dam
an toan thuc phém tuan thu theo Diéu 28, 29 va 30 ciia Muc 4 cua Ludt An toan thuc
pham s6 55/2010/QH12 cta Qubc Hoi.

e Luu méu thirc 4n phai tudn thu theo diéu 6,7,8 Chuong III ctia Quyét dinh sb
1246/QD-BYT ngay 31 thang 3 nim 2017 ctia Bo Y Té.

e Do6i véi ché dd nudi in nhé giot soup qua ong thong. Nha thau phai thyc hién
theo quy trinh ché bién soup xay an qua dng thong cta khoa Dinh dudng di xay dung.
(Chi tiét Phu luc 04)

e Nha thiu phai thwc hién theo quy trinh ché bién chio bénh 1y cia Khoa
Dinh duwéng xay dung. (Chi tiét Phu luc 05).
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